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CIRCULAR Nº 64 

 
 

ASUNTO:  II GALA DE RECONOCIMIENTO AL MAESTRO DE KARATE Y D.A. 
 

La Real Federación Española de Karate tiene el placer de informarles que la 

celebración de la II edición de la Gala de Reconocimiento al Maestro de Karate tendrá lugar 

el próximo día 25 de NOVIEMBRE en Santander. En esta nueva edición se dará nuevamente 

reconocimiento a los grandes maestros de Karate y sus Disciplinas Asociadas. 

 

La gala contará entre sus galardonados con todos los altos grados de la RFEK y DA a 

partir de 6º dan grados de la RFEK y DA así como a ilustres personalidades que con su 

dedicación y entrega en Pro del Karate hayan conseguido expandir y desarrollar nuestro 

arte y deporte en los ámbitos nacional e internacional. 

 

Igualmente se celebrará un curso previo gratuito para todos los deportistas 

federados que así lo deseen, con el fin de unir en el tatami a varias generaciones de 

karatekas. 
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FECHA DE REALIZACIÓN: 

 
 La II Edición de la Gala se realizará el día 25 de Noviembre de 2017 a las 20:00 H.  

 El curso previo se realizará el día 25 de Noviembre desde las 11:00 H. 

 

LUGAR DE REALIZACIÓN: 

 
 La 2 Edición de la Gala se realizará en 

 

HOTEL HOYUELA 

Av. de los Castros, s/n, 39001 Santander, Cantabria 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

El curso previo se realizará en el Pabellón Deportivo 

 

PABELLÓN UNIVERSIDAD DE CANTABRIA – SALA 1 

Avda. de los Castros S/N 
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ASISTENTES: 

 
 Podrán asistir todas aquellas personas interesadas en acudir a la GALA-CENA, 
aun incluso no vayan a ser galardonados en esta edición, previa inscripción  a través de las 
Federaciones Autonómicas con copia al correo electrónico: rfek@rfek.es 
 
 
 

GALARDONADOS: 

 
 Los altos grados de la RFEK y DA galardonados en esta segunda edición de la 
Gala del Maestro deberán tramitar su solicitud a través de las Federaciones Autonómicas.  
Serán galardonados los altos grados que cumplan con los siguientes requisitos: 
 

 Ser cinturones negros reconocidos por la RFEK y DA a partir del grado 
de 6º DAN., tanto en Kárate como en sus Disciplinas Asociadas. 

 
 No haber sido reconocido en la primera edición de la Gala del 

Maestro celebrada en el año  2014. 
 

 Que aun habiendo sido reconocido en la Gala 2014, hayan obtenido 
un nuevo grado reconocido por la RFEK y DA. a partir de Junio de 
2014. 

 

Todas las solicitudes serán valoradas y verificadas desde la RFEK y DA comunicando a las 

Federaciones autonómicas su conformidad. 

 

 

SEMINARIO PREVIO: 

 
 Podrán asistir todas aquellas personas federadas con licencia Federativa 
única en vigor para 2017. Para ello deberán presentarse en el Pabellón Deportivo junto a su 
DNI y Licencia Federativa Única para poder acceder al recinto. El acceso será limitado hasta 
cubrir aforo. 
 Se desarrollará una mesa redonda/entrenamiento donde los asistentes 
podrán intercambiar conocimientos, experiencias y opiniones sobre karate tradicional y 
deportivo. 
 Los moderadores del seminario serán maestros de reconocido prestigio 
nacional e internacional. 
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SOLICITUDES 

 
 Las solicitudes deberán tramitarse a través de las Federaciones Autonómicas 
hasta la fecha límite del lunes día 9 de Noviembre de 2017. Se adjuntará copia al correo 
electrónico: rfek@rfek.es rellenando en el campo de asunto: II GALA MAESTRO. No se 
admitirán solicitudes pasado este plazo. 

 
PAGOS 

 
 Todos los asistentes a la GALA-CENA, tanto los galardonados como 
acompañantes, deberán abonar el importe directamente a través del Hotel Oficial a través 
del correo electrónico hotelhoyuela@sardinerohoteles.com o del teléfono 942 28.26.28 
 
 

GALA-CENA: 40 Euros 
SEMINARIO PREVIO: Gratuito 

 
La RFEK y DA no gestionará ni tramitará alojamiento ni desplazamiento hasta el lugar de 

celebración. 

 

 
 
 
 
                                                                  
Madrid, 2 de Noviembre de 2.017 
  

 
 
 
 
 

ANTONIO MORENO MARQUEÑO 
Presidente RFEK y DA 

 
 
 
 

DESTINATARIOS: TODAS LAS FEDERACIONES AUTONÓMICAS DE KARATE 
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HOTEL HOYUELA 
Av. de los Castros, s/n, 39001 Santander, Cantabria 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Habitación individual incluido desayuno buffet: 70,00 Euros / Día. 
Habitación doble incluidos desayunos buffet: 85,00 Euros / Día. 

IVA INCLUIDO. 
Solo será válido contratando directamente con el Hotel en el 942 28.26.28 o 

hotelhoyuela@sardinerohoteles.com 

 
GRAN HOTEL SARDINERO 

Plaza de Italia, 1, 39005 Santander, Cantabria 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Habitación individual: 73,00 Euros / Día. 
Habitación doble estándar: 78,00 Euros / Día. 

Habitación doble vistas Mar: 101,00 Euros / Día. 
Desayuno Buffet: 15,00 Euros / Persona / Día. 

IVA INCLUIDO 
Solo será válido contratando directamente con el Hotel en el 942 27.11.00 o 

hotelsardinero@sardinerohoteles.com 
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MENÚ CENA-GALA DEL MAESTRO 

 
 
 

 ENSALADA DE BACALAO Y PIMIENTOS CON SALSA DE ANCHOAS 

 

 ARROZ CALDOSO CON ALMEJAS, MEJILLONES Y LANGOSTINOS 

 

 MEDALLÓN DE SOLOMILLO AL PUNTO DE SAL CON PATATA GRATEN 

 

 TARTA DE HOJALDRE 

 

 TINTO CRIANZA D.O RIOJA, AGUA MINERAL, REFRESCOS Y CAFÉ 

 
 PRECIO POR COMENSAL: 40 EUROS (IVA INCLUIDO) 

 


